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Hotel Lord

Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zainteresowanie ofertq naszego Hotelu.

Od lat zajmujemy sie kompleksowq organizacjg wesel

i zdajemy sobie sprawe z wyjgtkowego charakteru tej uroczystosci.
Jest to naszym zdaniem jeden z najpiekniejszych momentow w zyciu,
a jego organizacje powinnismy przekazac w rece oséb, ktdre wiedzg
w jaki sposéb sprawi¢, zeby ten dzieh byt idealng wizualizacjq
waszych oczekiwan.

Wychodzgc naprzeciw wszystkim potrzebom,
przygotowalismy specjalnie dopasowane pakiety menu,
ktére mamy nadzieje, przypadng Panstwu do  gustu.

Zapraszamy rowniez na indywidualne spotkanie
z naszym specijalistg, w kazdg sobote po wczesdniejszym umadwieniu.
Na spotkaniu przy kawie w naszej restauraciji, odpowie on

na wszelkie pytania i oprowadzi Panstwa po naszych wnetrzach.

Zaufato nam juz wiele par, aich pozytywne opinie sqg dla nas najlepszg
motywacjqg do pracy.

@ Doskonate miejsce na zorganizowanie weselal
Razem z matzonkiem nie mozemy byc¢ bardziej zadowoleni
z organizacji. Sala pieknie przystrojona, zwtaszcza
kompozycje z kwiatéw zrobity wrazenie na naszych
gosciach. Styszelismy same komplementy odnosnie jakos¢
serwowanych dan. Impreza bardzo nam sie udata, gtdwnie
dzieki zaangazowaniu pracownikdw hotelu. {...)

@ 27.05.2017 - data naszego Slubu oraz wesela w hotelu Lord!
Chcielibysmy podziekowac za cudownqg organizacje ! Petna
obstuga na 6+! Wszystkie wymagania oraz prosby
spetnione! Sala krysztatowa przygotowana tak jak sobie
wymarzytam! Goscie byli zdumieni dekoracjamina stotach
oraz pysznymi potrawamil {...)

Serdecznie zapraszamy!

W www.hHotellord.pl | e-mail: Warszawa@Hotellord.pl  tel. +4822 5742020  tel. +48 22 57420 10



oferta

Co nas wyréznia?

MozZliwo$¢ indywidualnego skomponowania menu

Oferta przygotowana w standardzie Prestige

Dania zimne, desery oraz napoje bez limitu ilosciowego
Specjalne menu dla gosci na diecie wegetarianskiej

Kuchnia wyjatkowego Szefa Kuchni

3 sale bankietowe do wyboru

Profesjonalna obstuga kelnerska

Mozliwos¢ wyboru aranzacji $wietlnej sali

Opieka Dyrektora ds. gastronomi przez caty czas trwania imprezy

Specjalna oferta na organizacije wieczoréw panienskich i kawalerskich w

naszym Klubie i SPA
Mozliwo$¢ organizaciji ceremonii slubnej na terenie hotelu

W PREZENCIE OD HOTELU:

Apartament na noc poslubng ze $niadaniem do tézka dia Mtodej Pary GRATIS

Az 10 pokoi dwuosobowych GRATIS* i specjalne ceny na pozostate pokoje dla Gosci weselnych
Atrakcyjne ceny menu dla dzieci i podwykonawcow

Brak optaty korkowej

Brak optaty serwisowej za wtasny tort

Udostepnienie tarasu widokowego do $lubnej sesji zdjeciowej

Welcome drink GRATIS

Tradycyjne powitanie chlebem i solg GRATIS

Dekoracja kwiatowa stotow i swiece na stoty GRATIS

*dotyczy wesel od 50 oséb, dla wesel ponizej 50 oséb 2 pokoje gratis

W wwwHotellordpl | e-mail: Warszawa@Hotellord.pl  tel. +4822 5742020 fel. +48 22 57420 10



menu

—
PRESTIGE
>
2 zupa na start serwowane
0
g Aqé) Il danie z dodatkami na start serwowane
%
é\ 8 deser na start serwowane
Il danie z dodatkami przed pétnocq serwowane
O % danie kokilkowe po potnocy serwowane
c
o
-8 0 Zupa nad ranem serwowane
satatki 3 rodzaje bufet
pieczywo mieszane .
+ masta smakowe 6 rodzai bufet
swieze warzywa ArErETE
+ sosy I bufet
o o przekgski ziimne 9 rodzai bufet
c < .
o £ marynaty 4 rodzaje bufet
O 'N
_g_) kawa i herbata bez limitu pbufet
& _ na stotach
-% napoje gazowane bez limitu
'% GC) soki owocowe bez limitu na stofach
Q &
£ na stotach
g N woda bez limitu
desery 5 rodzai bufet
0]
GZ; § ciasta domowe 5 rodzai bufet
Lo owoce filetowane 5 rodzai bufet

Przekgski zimne na stotach dostepne za doptatqg

<6_._X)_> www.HotellLord.pl I e-mail: Warszawa@HotelLord.pl tel. +48 22 574 20 20 tel. +48 22 574 20 10



Powierzchnia

350 m'

SALA WITRAZOWA

OO 00 O_0O
E’% parkiet 130 m? ] od 110do 200 os. oOo od 96do 1560s.
00 o 0

Powierzchnia

543 '

SALA WITRAZOWA + SALE LUSTRZANE

ol 0oo 0_0
E’% parkiet 130 m> ] od 200 do 400 os. o( ) od 156do 3000s.
000 N
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SALA KRYSZTALOWA

parkiet 125 m* od 100do 180 os. od 96do 1560s.

*mozliwosSc zmiany krzeset sali Krysztatowej na biate, za dodatkowq optatqg 15 zt /krzesto

SALA WIDOKOWA

parkiet 55 m?* od 50do 80 os. od 50do 78o0s.



dodatkowo

Przy organizacji wesela ofrzymujg Panstwo 50% znizki na skorzystanie z parkingu naszego hotelu.

do wyboru

tatar z poledwicy wotowej - fradycyjny tatar wotowy z drobno siekanymi, domowymi marynatami, oliwg z
oliwek, cebulkg i kaparami (ok. 100 g/osobe)

fontanna czekoladowa - stodka atfrakcja z cieptq, ptynng czekoladq, sptywajagcg kaskadami z fontanny, w
ktérej mozna zanurzac $wieze owoce dotgczone do zestawu.

gofry z owocami - pyszna, stodka opcja dla smakoszy kruchych wafli z bitg $mietang, udekorowanych
Swiezymi owocami i wieloma dodatkami do wyboru.

kuchnia wloska - wspaniate kolory, aromatyczne zapachy, réznorodnosé przypraw i Swiezych sktadnikéw
to kwintesencja kuchni wtoskiej w wykonaniu naszego Szefa kuchni.

kuchnia azjatycka - kuchnia niezwykle aromatyczna, petna warzyw iryzu. Zdrowa i smaczna opcja
dla tych, ktérzy chcq poznac¢ nowe, oryginalne smaki orientu.

kuchnia polska - tradycyjne polskie smaki, ktére nasz Szef kuchni ubiera w nowoczesng, barwng forme,
idealng nawet dla najwybredniejszych smakoszy.

sushi - najwazniejszy element tradycyjnej kuchni Japonii. tgczenie charakterystycznych w niej sktadnikow
jest sztukg i prawdziwym rarytasem dla podniebienia.

ptongce prosie - waga pieczonego prosiaka to 9-13 kg (ok. 100 g tgcznie / osobe).

tosos w sosie miodowo-gorczycowym - toso$ marynowany w soli morskiej i biatym pieprzu z koperkiem,
7 sosem miodowo-gorczycowym z limonkg. Wysmienite danie dla kazdego podniebienia (ok. 80 g /osobe).

stét wiejski - na naszym wiejskim stole znajdziesz m.in. pyszne kietbasy wiejskie, kaszanke, salceson wtoski
ozorkowy, smalec z cebulkg, szynke wedzong Podkomorzy, pikle czy grzybki marynowane (ok. 150 g / osobe).

Szczegoly cen wszystkich dodatkéw u naszego doradcy

<6_._X)_> www.HotellLord.pl I e-mail: Warszawa@HotelLord.pl tel. +48 22 574 20 20 tel. +48 22 574 20 10



open bar

WYBIERZ SWOJ PAKIET ALKOHOLI NA WESELE*

<

o

% wino biate / czerwone (Genoa) J J

é wédka biata gatunkowa (Zubréwka Czama, Wyborowa, Stock) v

9 piwo (Zywiec) J S J/

g

o)
wodka biata premium (Finlandia, Absolut, Smirnoff Black) J <
whisky (Johnnie Walker Red) J V4
rum (Captain Morgan) V4 VA
likiery (Blue Curacao, Triple Sec) S S

o) . :

§ gin (Seagram’s) J

3 brandy (Stock) /

E tequila (Sierra) ¥

S !

ie} martini /
whisky premium (Johnnie Walker Black) S
rum premium (Bacardi) V4
gin premium (Bombay) S
obstuga barmanska v

obstuga barmanska - zdecyduj sie na profesjonalnie przygotowywane koktajle i drinki, ktére uatrakcyijniq
kazdy wieczér. Zamawiajgc obstuge barmanskg otrzymujg Panstwo: Obstuge przez profesjonalnego barmana,
owoce oraz miete do przygotowania drinkéw oraz ich dekoraciji, stomki, 16d, syropy barmanskie, soki oraz
wiasciwie dobrane do serwowanych drinkéw szkto.

cena za catosé do 10 godzin, dodatkowo ptatne.

Akceptujemy alkohol zakupiony we wtasnym zakresie, jezeli w jego sktad wchodzg
alkohole podstawowe, jak wino biate / czerwone, wodka, piwo - bez optaty korkowe;.
Kazdy pozostaty alkohol wymaga optaty korkowej za dodatkowq optatg za kazde 0,51 alkoholu.*

* Wymagamy dowodu zakupu z legalnego zrédta. Oferta dla wesel od min. 30 os.

(Q) www.HotelLord.pl I e-mail: Warszawa@HotelLord.pl tel. +48 22 574 20 20 tel. +48 22 57420 10
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SCIANK| KWIATOWE
ORAZ FOTELE GLAMOUR

Wyroéznij Swoje przyjecie!

Zapraszamy do wynajecia $cianek kwiatowych, ktére przygotowalismy specjalnie z myslg
o szczegdlnym uatrakcyjnieniu tak wyjgtkowego dnia, jakim jest przyjecie weselne.

Nasze $cianki to kompozycja ponad 2 tysiecy kwiatdw, ktére tgcznie tworzg

niezwykle oryginalne fto oraz sg mozliwe do umieszczenia w wybranym przez pare mtodqg
miejscu.*

Scianki sktadajqg sie z czterech tgczgcych sie modutdw:

2 x 80x240 cm oraz 2 x 120x240 cm

Polecamy rowniez fotele glamour dla Mtodej Pary, ktére sie idealnie komponujqg ze
Scianka kwiatowaq.

Dodatkowo ptatne

Cena uwzglednia oswietlenie ledowe w wybranym kolorze.

| Dodatkowo ptatne

* Scianki oraz trony mozliwe do wynajecia wytgcznie na terenie Hotelu Lord po wczesniejszym omdwieniu szczegdtdw
pod nr. tel. +48 22 574 20 20 lub +48 574 20 10.

(Q) www.HotelLord.pl I e-mail: Warszawa@HotelLord.pl tel. +48 22 574 20 20 tel. +48 22 57420 10
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W CENIE MENU WESELNEGO

POWITANIE PARY MtODEJ
PRZYWITANIE CHLEBEM | SOLA ORAZ TOAST KIELISZKIEM WINA MUSUJACEGO

UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA

zupa, danie gtéwne, deser

PLONACY UDZIEC

SHOW Z KUCHARZEM
Ptonqcy udziec, sos pieczeniowy, kluski slgskie, warzywa sezonowe
lub

DANIE GORACE SERWOWANE
TORT - SHOW Z KELNERAMI | FONTANNAMI TORTOWYMI
DANIE KOKILKOWE
KRZEPIACA ZUPA

BUFET ZIMNY
z przekgskami, satatkami oraz dodatkami

BUFET DESEROWY
z wyborem domowych ciast, deseréw i owocow

NAPOJE

NAPOJE GAZOWANE, soki, woda gazowana i niegazowana
Swiezo parzona kawa oraz szeroki wybdér herbat

POLECAMY NASZE ATRAKCJE KULINARNE
KOMPOZYCJA WEASNA - TO ZACHWYCA GOSCI

STACJE LIVE COOKING KUCHARZAMI
STOL WIEJSKI
ATRAKCJE NA BUFET
SLODKIE ATRAKCJE
BAR | ALKOHOLE
WYKWINTNE DANIA GEOWNE - SPECJALNOSC HOTELU LORD
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UROCZYSTA KOLACJA
LUPA

1 zupa do wyboru | 2 zupy do wyboru — za dodatkowq optatg

Rosdt drobiowo wotowy z pulpecikami drobiowymi i krdlewskim makaronem
Zupa borowikowa z domowymi tazankami

Krem pomidorowy z bazyliowym pesto i ziotowymi grzankami

Flaczki staropolskie przyprawione na sposéb domowy

Rosét z lesnych grzybdw z kluskami ktadzionymi

DLA WEGETARIAN
Krem pomidorowo-bazyliowy z grzankami| Flaczki z bocznioka | Krem z groszku z mietg

DLA DZIECI
1 zupa do wyboru

Rosdt drobiowo-wotowy z pulpecikami i makaronem. Zupa pomidorowa z makaronem i ryzem

DANIE GtOWNE

1 danie do wyboru

Poledwiczka w ciescie francuskim z grzybbami, pieczonym ziemniakiem i grillowanymi warzywami
Piers kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami z ziemniakami gratin i karmelizowang mini
marchewkqg

Policzki wotowe sous-vide z sosem chrzanowym podane z puree ziemniaczanym i gotowanymi
warzywami

Eskalopki wieprzowe w sosie wtasnym z kopytkami i modrqg kapustg

Udko kaczki confit w sosie z czerwonego wina z kluskami slgskimi i karmelizowanymi buraczkami

DLA WEGETARIAN
1 danie do wyboru

Panierowany camembert z ziemniaczanymi potksiezycami oraz bukietem warzyw gotowanych na
parze
Girillowany tempeh, peperonata, kasza kuskus

DLA DZIECI
1 danie do wyboru

Nuggetsy z kurczaka, frytki, satatka ze Swiezego ogdrka z dodatkiem stodkiej smietany
Domowy hamburger w chrupigcej butce z Zzemniaczanymi pétksiezycami i musem marchewkowo-
jabtkowym

DESER

1 deser do wyboru

Lody waniliowe z gorgcymi malinami lub wisniami

Torcik bezowy d'la Paviova z owocami i sosem malinowym
Sorbet owocowy w trzech smakach

Parfait bananowe z gjerkoniakiem

Ciepte ciastko daktylowe z sosem toffi i lodami cynamonowymi
Mus z ciemnej czekolady z sosem truskawkowym
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PLONACY UDZIEC
SHOW Z KUCHARZAMI

Pieczony w catosci udziec wieprzowy, sos pieczeniowy, kluski $lgskie, kapusta z jabtkiem i wedzonkg
lub

DANIE GEOWNE SERWOWANE
1 danie do wyboru

Pieczona szynka w sosie chrzanowym z zasmazanymi buraczkami i puree ziemniaczanym

Zrazy wieprzowe w sosie wtasnym z kaszq gryczang i kapustg czerwongq z jabtkiem i wedzonkg
Kurczak piccata w sosie pomidorowym z grillowanym ziemniakiem i fasolkg szparagowq

Udko z kurczaka duszone w czerwonym winie z ziemniaokami dauphine i gotowanymi warzywami
Schab pieczony w sosie wiasnym z pieczonymi ziemniakami z rozmarynem i warzywami grillowanymi

DLA WEGETARIAN
1 danie do wyboru
Lasagne warzywna z pesto pomidorowym | Tagliatelle lub penne z sosem Szefa Kuchni

DLA DZIECI
na zyczenie | 1 danie do wyboru

Pierogi domowe w trzech smakach | Nalesnik z serkiem waniliowym | Pizza margherita

TORT
SHOW Z KELNERAMI

i fontannami iskier

DANIE GORACE
KOKILKOWE

1 danie do wyboru

Boeuf Strogonow

RagoUt warzywne

Makaron fusili z kurczakiem i kaparami
Wotowina po burgundzku

Indyk na styl orientalny

DANIE GORACE

KRZEPIACA ZUPA
1 danie do wyboru

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Zurek z jajkiem i kietbasqg

Krem zZiemniaczano-czosnkowy z chipsem z wedzonego boczku
Krem z ogdrkéw kwaszonych z oliwg truflowg

Krem z czerwonych burakdw z serem feta i groszkiem ptysiowym
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BUFET ZIMNY

RYBNE

3 do wyboru

toso$ graviax

Mini ptysie z tuhczykiem i kaparami

Roladki z tososia z musem szczypiorkowym w ziotowym nalesniku
Sandacz faszerowany tososiem podany w galaretce

Roladki z krewetkami koktajlowymi

t0s0$ po marynarsku

Sled? na 3 sposoby

Bliny gryczane zwienczone poledwiczkg z wedzonego suma
Roladka z tososia wedzonego z serkiem ricotta

Filet z sandacza w galarecie z sosem kawiorowym

MIESNE

3 do wyboru

Poledwiczka wieprzowa faszerowana szparagami

Chrupigca tortilla z cielecina

Zielone szparagi zawiniete w pieczony rostbef

Tortilla nadziewana kurczakiem po meksykansku z sosem salsa

Potmisek staropolskich wedlin, pasztetdw i mies pieczonych na domowy sposéb
Indyk w maladze z owocami

Schab po warszawsku z nadzieniem chrzanowym

Pasztet z marynowanymi grzybami

Galantyna wieprzowa zawijana z omletem pieczarkowym

Glazurowana roladka z piersi kurczaka ze szpinakiem

BEZMIESNE
3 do wyboru

Jajka faszerowane pastami warzywnymi

Mozzarella zawijana w grillowany baktazan z bazyliowym pesto
Domowe paszteciki z suszonymi pomidorami, bazyliq i oliwkami
Mini quiche z creme fraiche

Przysmaki serowe z chrupigcymi tostami

Roladka z grillowanej cukinii z ziotowym serkiem

Pomidorki koktajlowe z mozzarellg i bazylig

Ptysie faszerowane musami jajecznymi

Cukinia faszerowana serem mozzarella i oliwkami

Deska seréw gatunkowych z winogronami i grissini

Brokuty smazone w ciescie piwnym
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SALATKI

3 do wyboru

Satatka z szynkg, wedzonym serem i Swiezymi warzywami

Satatka grecka z oliwkami i serem feta

Satatka brokutowa z grilowanym kurczakiem, serem feta i pomidorkami cherry
Satatka curry z kurczakiem i ananasem

Satatka nicejska z wedzonym tunczykiem

Satatka z lisci Swiezego szpinaku z marynowang gruszkqg i plesniowym serem
Satatka z brokutem, kalafiorem i wedzonq szynkg

Bukiet satat z awokado, grejpfrutem i granatem

Satatka ziemniaczana z pieczonym boczkiem, ogdrkiem kiszonym i zielonym groszkiem
Satatka orientalna z wieprzowing w sezamie i makaronem ryzowym

Pomidory z mozzarellg i dressingiem bazyliowym

Satatka z krabdw ze Swiezym ogdrkiem i koperkiem

Satatka jarzynowa w pomidorkach

Satatka z rostbefem i karmelizowang cebulkg

Satatka z kuskusu, fety i brokutu z orzechami nerkowca

Satatka z pieczong piersig kaczki z zurawing i owocami

DODAITKI

Wybdr sosdw do miesiryb | tatarski, chrzanowy, cumberland

Marynaty | grzybki, Sliwki, papryka, cebulka, gruszki, patisony, dynia, ogdrki w zalewie
Masta smakowe | paprykowe, czosnkowe, naturalne

Wybor pieczywa

BUFET DESEROWY

DESERY

Bogaty asortyment wybornych deserow
Wybdr ciast domowych
Najlepsze sezonowe owoce filetowane i w catosci

NAPOJE

NAPOJE ZIMNE | GORACE

Wino musujgce - kieliszek na przywitanie

Napoje zimne: soki, napoje gazowane | pepsi-cola, 7-up, mirinda, fonic, woda gazowana i
niegazowana

Napoje gorgce: $wiezo parzona kawa, wybdr herbat| Assam, Earl Grey, mietowa, zielona, hibiskus
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Al. Krakowska 218, 02-219 Warszawa
e-mail: Warszawa@HotelLord.pl

tel. +48 22 574 20 20

tel. +48 22 57420 10

GDANSK, CENTRUM
BIALYSTOK

Plac Zawiszy
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LUBLIN
KRAKOW
PIASECINO

Iwona Maliszewska
|.Maliszewska@HotelLord.pl, +48 609-601-541

Konrad Mikuta
k.mikuta@HotellLord.pl, +48 691-678-125

Anna Witkowska
A.Witkowska@HotellLord.pl, +48 665-588-008




