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Szanowni Panstwo,

Swieta to wyjatkowy czas w roku. To moment,
ktory sprzyja refleksji, wspolnym podsumowaniom
i budowaniu relacji w zespole.

Hotel Lord®*** w Warszawie, potozony zaledwie
kika minut od Lotniska Chopina, to idealne
miejsce na swigteczne spotkanie firmowe

w eleganckiej oprawie.

Stylowe wnetrza, wysSmienita kuchnia (rowniez
wegetarianska i weganska) oraz profesjonalna
obstuga tworzg atmosfere, w ktdre] kazdy gosc
czuje sie wyjatkowo.

Dobrze dobrane atrakcje wzbogacq wieczor
i sprawiqjqg, ze wydarzenie pozostaje na dtugo
w pamieci uczestnikow.

Powierz nam organizacje tego wyjgtkowego
wieczoru - zadbamy, by byt peten klasy, smaku
i Swigtecznego ciepta.
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MENU

TWOJA KOLACJA
TWO] WYBOR

PRZEKASKI ZIMNE

do wyboru

Tatar z tososia
Roladki z sandacza i tososia
Karp faszerowany po zydowsku
Sledz w czerwonym kubraczku
Koreczki Sledziowe ze Sliwkqg kalifornijskg
Szynka babuni z grzybami marynowanymi
Jajko faszerowane krewetkami
Pasztet w ciescie z watrébkg
Tradycyjny karp w galarecie
Karp faszerowany z rodzynkami
Koreczki z marynowanych $ledzi w otulinie z cebuli
Potmisek mies pieczystych
Ryba po grecku
Jaja faszerowane pieczarkami
Potmisek rylb wedzonych
Pasztety domowe z morelq
Rolada z sandacza ze szpinakiem
Sataty kolorowe z wgtrdbka z sosem malinowym
Jajko faszerowane musem z ryb wedzonych
Mintaj w sosie krymskim
Rolmopsy Sledziowe na grzance z konfiturg z cebuli
Kulabiak faszerowany dorszem ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
_ Pasztet drobiowy w ciescie francuskim
Sledz z cebulg i estragonem w oleju Inianym

SALATKI
do wyboru

Satatka grecka
Satatka curry
Satatka pieczarkowa
Satatka z krabow
Satatka nicejska
Satatka ze Sledzia atlantyckiego
Satatka z turiczyka i kukurydzy
Satatka ze szpinakiem i mozzarellg
Satatka Sledziowa pod pierzynkg
Satatka z kurczakiem i sosem anchovies
Satatka z ananasem i serem plesniowym
Satatka ze Swiezego szpinaku i boczku z sosem aioli
Satatka makaronowa
Satatka jarzynowa

PRZEKASKI GORACE
do wyboru

Pierogi faszerowane sandaczem
Kapusta z borowikami i suszonymi sliwkami
Kapusta z grochem w nalesnikowej skorupce
Krokiety z kapustg i grochem
Kapusta z grzybami i olejem Inianym
tazanki zapiekane z kapustq i grzybami
Paszteciki z ciasta francuskiego z serem mozzarella i pieczarkami

Pierogi z soczewicq
Pierogi z grzybami

Pierogi z kapustqg i grzybami
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MENU

TWOJA KOLACJA
TWO] WYBOR

ZUPY

do wyboru

Barszcz z pieczonych burakdw z uszkami
Krem ziemniaczany z wedzonym tososiem
Zupa grzybowa z tazankami
Zupa z dorsza z warzywami i tymiankiem
Zupa migdatowa
Krem z dyni z fopinamburem z chili

DANIA GLOWNE
do wyboru

Karp smazony w migdatach
Sandacz w sosie ziotowym
Karp w sosie polskim
Piers z kurczaka supreme z suszonymi owocami
W SOSie rozmarynowo - sliwkowym
Medaliony wieprzowe z grzybami i serem plesniowym
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
Fileciki z indyka z zurawing
Mintaj smazony, obtozony porami pod beszamelem
Karp pieczony z pieczarkami
Schab z orzechami, rodzynkami i suszonymi sliwkami
Karkéwka pieczona z jatowcem i marmoladg z rozy
Szynka pieczona z gozdzikami
Rolada z indyka z zurawing
Filet z pstrgga w sosie prowansalskim
Parowany filet z tososia w sosie kaparowo-oliwkowym
Okon nilowy w sosie Smietanowo-bazyliowym
Filet z karpia w sosie pieczarkowym
Morszczuk w ciescie sezamowym
Dorsz na szpinaku z mozzarellg
£ 0os0s w sosie cytrynowo-szafranowym

DESERY

do wyboru

Kutia | Keks | Makowiec | Piernik | Sernik
Strucla makowa z rodzynkami
Tarta kremowo - wisniowa
Zebra z owocami
Tarta piernikowa
Rolada borowkowa
Miodownik z kremem
Krucha tarta makowo - bakaliowa
Wieniec $wigteczny z masg makowq
Orzechowiec z gruszkg
Kluski z makiem i bakaliami
Patera swiezych owocdw
Kompot z suszonych owocow

HotellLord.pl

LY
LORD

HOTEL % %




(d))

- RN LORD

CENNIK

/ KOLACJA SERWOWANA
4h 6h
PRZEKASKI ZIMNE 4 5
SALATKI 2 2
PRZEKASKI GORACE 1 2
ZUPY 1 1
DANIA GEOWNE 1 1
DESERY 3 4
k 185 zt 205 zt
/ KOLACJA BUFETOWA
4h 6h
PRZEKASKI ZIMNE 4 5
SALATKI 2 2
PRZEKASKI GORACE 2 2
ZUPY 1 2
DANIA GEOWNE 2 2
DESERY 4 5
k 175zt 195 zt
4h 6h

Kawa, herbata, woda,
napoje gazowane, 65 zt 75zt
soki owocowe

ah

Przekgski na stotach 257 257

Ceny podane w ofercie sg cenami netto za osobe.
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| PAKIET Il PAKIET

Kawa, herbata Kawa, herbata
Woda mineralna Woda mineralna
Soki owocowe Soki owocowe
Napoje gazowane Napoje gazowane

Piwo Zywiec Piwo Zywiec

Wino bankietowe Wino bankietowe

Wodka Wyborowa

h 4 ‘ 6 ‘ 8
zt/os. 105 | 130 | 155

OBSLUGA
BARMANSKA

900 Zt

*Przy wybranych pakietach,

PAKIETY

OPEN BAR

DO 4 H|DO 6 H | DO 8 H

h 4 ‘ 6 ‘ 8
zt/os. 120 | 145 | 155

dla grup liczgcych powyzej

30 oséb obstuga barmanska
GRATIS !

Ceny podane w ofercie sg cenami netto.

1l PAKIET

Kawa, herbata
Woda mineralna
Soki owocowe
Napoje gazowane
Piwo Zywiec

Wino bankietowe
Wodka Wyborowa

Ballentines / Red Label

h 4 ‘ 6 ‘ 8
zt/os. 145 | 170 | 180

V PAKIET *

Kawa, herbata
Woda mineralna
Soki owocowe
Napoje gazowane
Piwo Zywiec

Wino bankietowe
Waodka Wyborowa
Ballentines / Red Label
Bacardi

Sigrams

Campari

Martini

h 4 6 8
zt/os. 180 | 215 | 240
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IV PAKIET *

Kawaq, herbata

Woda mineralna

Soki owocowe
Napoje gazowane
Piwo Zywiec

Wino bankietowe
Waddka Wyborowa
Ballentines / Red Label
Bacardi

Sigrams

h 4 ‘ 6 ‘ 8
zt/os. 155 | 180 | 190

VI PAKIET *
Kawa, herbata

L owotons
Napoje gazowane
Piwo Zywiec

Wino bankietowe
Wadodka Wyborowa
Ballentines / Red Label
Bacardi

Sigrams

Campari

Martini

Tequila Sierra — Repasado

Likier smmakowy

h 4 ‘ 6 ‘ 8
#/os. 215 | 255 | 300
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HOTEL LORD****
Al. Krakowska 218, 02-219 Warszawa

HotelLord.pl

DZIAL SPRZEDAZY:
Warszawa@HotellLord.pl
+48 (22) 57420 10
+48 609 601 541
+48 691 678 125
+48 665 588 008

Green Garden Hoftel > Hotel Lord UoN Hotel Windsor
Falenty k/Warszawy LORD  warsaw Airport WINDSOR  Jachranka k/Warszawy
GreenGardenHotel.pl HOTEL worte HotelLord.pl WindsorHotel.pl

20250723
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